KITCHEN

VIETNAMESE & JAPANESE
CUISINE

Sushi, Vietnamesische Spezialititen, Hotpot & Grill
— alles unter einem Dach.

Tauchen Sie ein in die Vielfalt der asiatischen Kiiche
und erleben Sie authentische Aromen aus Japan und
Vietnam - direkt in Lampertheim.

Bei uns wird jedes Gericht frisch zubereitet und mit
Liebe zum Detail serviert. Mehr als nur ein Essen:
eine kulinarische Reise durch Asien.

SUSHI

JAPANISCHER HOTPOT (Shabu Shabu)

GRILL-GERICHTE
VIETNAMESISCHE SPEZIALITATEN

Ob romantisches Dinner, Treffen mit Freunden oder
entspannter Lunch - wir bieten fiir jeden Anlass den
passenden Moment und bringen die Vielfalt der
asiatischen Kiiche nach Lampertheim.
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MITTAGSMENU
Montag bis Samstag 11:00 - 15:00 (auller Feiertage)
Alle Speisen inkl. einer Vorspeise nach Wahl (Tagessuppe oder Mini-Friihlingsrollen)

GEBRATENE NUDELN A E
Gebratene Nudeln mit frischen Gemise, Ei & wahlweise mit:

A. PANIERTEM CHICKEN | 10,9
B. KNUSPRIGER ENTE Egaris,
C. TOFU Flraions

GEBRATENER REIS A E
Gebratene Nudeln mit frischen Gemiuse, Ei & wahlweise mit:

A. PANIERTEM CHICKEN | M5

B. KNUSPRIGER ENTE | 13,5

C. TOFU i

BUN BO NAM BO CDEO | 7179

Reisfadennudeln mit kurz gebratenem Rinderhiiftsteak, Zwiebeln, Zitronengras,
Pfefferkornern, Rostzwiebeln, Erdniisse & Nudc Mam-SoRe

CLASSIC SALMON BOWL &F | 128
Lachs Sashimi, Sushireis, Salat, Karotten, Mais, Avocado, Gurke, Edamame, eingelegter
Rettich, Kirschtomaten, Kimchi & jap. Mayo (auf Wunsch flambiert +0,40€)

TERI SCAMPI BOWL AEK |54512.9
Frittierte Garnelen, Sushireis, Salat, Karotten, Mais, Avocado, Gurke, Edamame,
eingelegter Rettich, Kirschtomaten, Kimchi & Teriyaki-Solse

TERIYAKI CHICKEN BOWLAEK A s
Knuspriger Huhn, Sushireis, Salat, Karotten, Mais, Avocado, Gurke, Edamame,
eingelegter Rettich, Kirschtomaten, Kimchi & Teriyaki-Sofse

FRUITY TOFU BOWLAEK [l
Tofu, Sushireis, Litschi, Salat, Karotten, Mais, Avocado, Gurke, Edamame,
Kirschtomaten & Sesam - SolRe

ERDNUSS - SOSSE AEK
Erdnuss in Kokosmilch mit Saisongemiise & gekochtem Reis, dazu wahlweise mit |

ROTER - CURRY - SOSSE AEK |
Roter Curry in Kokosmilch mit Saisongemtise & gekochtem Reis ;

SOJA - SOSSE AEK

Herzhafte Soja-Basilikum-SofRe mit Saisongemiise & gekochtem Reis
A. PANIERTEM CHICKEN B
B. KNUSPRIGER ENTE i g ro e
C. TOFU 2 5
|
|

D. RIESENGARNELEN 14,5
E. RINDFLEISCH 13,3
SUSHI SET 1B 180

3 Nigiri, 4 Lachs Inside Out, 8 Tempura Mini Rolls

SUSHI SETFZ:8 | 149
2 Nigiri, 4 Inside Out, 6 gemischte Maki, 3 Tempura Sake Big Rolls

SUSHI SET3 F i
6 Veggie Maki, 8 Veggie Inside Out, 3 Veggie Nigiri
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SEETANG © © | 45

Seetangsalat, Rettich & Sesam

EDAMAME E© 555

Gegarte Sojabohnen mit Meeressalz

GYOZA VEGANA © eer)

Gegrillte Teigtaschen gefiillt mit Gemiise

GYOZA CHICKEN A a6

Gegrillte Teigtaschen gefillt mit Hihnerhackfleisch

CHICKEN KARAAGE A C D el

Mariniertes Hiihnerfleisch in Soja-Sofse mit Knoblauch & jap. Mayo
CRISPY SHRIMPS A, C, D | 7.4

Garnelen in japanischem Tempura-Teig, Sesamsalat & Triiffelmayo
AVOCADO SALAT F.0 © 3565

Avocado Salat & Wildkrauter mit Sesam-Sole

CHAGIO (2STK) €D | 6

Vietnamesische Friihlingsrollen mit Schweinefleisch, Karotten,
Morcheln & Glasnudeln, dazu Nu&c Mam-SoRe

MINI SPRING ROLLS (6 STK)A@! 44
Vegetarische Mini-Friihlingsrollen, dazu Siil-Sauer-Dip

GOI CUON (2 STK.) P

Frische Sommerrollen mit Reisnudeln, asiatischen Krautern, Nu&c Mam-

Solde | 54
A. TOFU@ | 64
B. FRITTIERTE GARNELEN

YUHI PLATTE (FUR2PERS) D | 169

Eine Platte aus verschiedenen Vorspeisenspezialititen: Gyoza Vegan,
Chicken Karaage, Ebi Tempura, Mini-Friihlingsrollen & Gyoza Chicken,

serviert mit verschiedenen Dips des Hauses

SHIITAKE MISO E K | 45
Misosuppe, Seetang, Shiitake-Pilze, Tofuwiirfeln &
Frihlingszwiebeln

SAKE MISO B X =6
Misosuppe, Lachs, Seetang, Shiitake-Pilze & Friihlingszwiebeln
CANH CHUA GAA & | 55

StiB-saure pikante Hithnersuppe mit Kokosmilch

‘ ) (), ZNGE T

Y o A g | 4o monumo | 5= m O e e e 2 (o) e ‘ —Twvcow | ZMOW-—mMOUWVWATC>I ' mm O -+ Z m



mm o -HZm ‘IOZCI‘

Zmw-—mouUwn-+Hd3uucC>I

r——D00 o] 4—0UVv-HO0OI '—Imcm ‘

QI 74k T '—!Dmmme

MAKE IT YOUR OWN!
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ERDNUSS - SOBE DG

Erdnuss-Kokosmilch-SoSe mit Saisongemiise, serviert mit gekochtem
Reis, dazu wahlweise mit:

CURRY - SOBE D.C @

Roter Curry-Kokosmilch-Sofle mit Saisongemiise, serviert mit gekochtem
Reis, dazu wahlweise mit:

BBQ - SORE M. O

BBQ-Sofle nach Art des Hauses mit Saisongemiise, serviert mit

gekochtem Reis, dazu wahlweise mit:

TERI - BUTTER - SOBRE A D

Teriyaki-Butter-Sole mit Saisongemiise, serviert mit gekochtem Reis,
dazu wahlweise mit:

A PANIERTEM HUHNERFLEISCH A | 165
B KNUSPRIGER ENTE A | 189
o TOFUEQ© | 14,9
D RIESENGARNELEN P | 189
F RINDFLEISCH-STREIFEN A | 199

PFEFFER - SORE

Wiirzige herzhafte Pfeffer-SoSe mit Saisongemiise, serviert mit gekochtem

Reis, dazu wahlweise mit:

258 KNUSPRIGER ENTE A s
25D RIESENGARNELEN D | 199
25E RINDFLEISCH-STREIFEN | 189

TANUKI

Seidige, dicke Nudeln, die sich

spielerisch mit sanften Aromen verweben.
Eine Schale voller Harmonie, die Warme
und Leichtigkeit vereint.

AN

TANUKI UDON A D

Gebratene Udonnudeln mit Pak Choi in Teriyaki-Butter-Sol’e,
Bonito Flocken & wahlweise mit

26A PANIERTEM HUHNERFLEISCH [kt
26D RIESENGARNELEN (6 STK.) | 173
26E RINDFLEISCH - STREIFEN | 185
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CHA CA LAVONG E © | 189
Reisfadennudeln mit gegrilltem Lachs in Dill, Shrimp-Paste,

Zwiebeln, Zitronengras, Pfefferkdrnern, Rostzwiebeln, Erdnisse

& Nudc Mam-Sole

BUN BO NAM BO C,D,E O | 18,9

Reisfadennudeln mit kurz gebratenem Rinderhiftsteak,
vietnam. Frihlingsrollen (mit Schweinefleisch), Zwiebeln,
Zitronengras, Pfefferkornern, Rostzwiebeln, Erdniisse & Nudc
Mam-SoRe

BUN DAU MAMTOM ¢, D,EO | 175
Reisfadennudeln mit gegrilltem Tofu, Shrimp-Paste, Zwiebeln,
Zitronengras, Pfefferkornern, Rostzwiebeln, Erdniisse & Nudc

Mam-SoRe

PHO

Vietnamesische Reisnudelsuppe

mit klarer, aromatischer Briihe,
frischen Kréautern und feinen Gewiirzen

— leicht, duftend und perfekt zum wohltuend

PHG D

Aromatische vietnamesiche Reisbandnudelsuppe mit
Frihlingszwiebeln & vietnamesischen Krdutern, dazu wahlweise

mit:
30A HUHNERFLEISCH P | 169
30C TOFU A | 155
30E ROASTBEEF A | 179
30F SPEZIAL (HUHN, RIND, | 189
RIESENGARNELEN)
KINDERMENU
35 MAKIMIX N, O 99 36 EBISUNSHINEACDG 89

6 x Sake Maki(Schottischer
Lachs),

6 x Kappa Maki(Gurke),

6 x Avocado Maki

Ebi Tempura mit
Siikkartoffel-pommes, Salat
& Mayonaisse
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BT | 6 STK.

60 SAKE K it
Lachs

61 TEKKAK 506
Thunfisch

62 EBIAVOP-FK 6
Garnelen, Avocado

63 CRAN SR (£S5
Surimi, Avocado, Jap. Mayonaisse

64 SAKE AVO K E46
Lachs, Avocado

65 FUTO BIG ROLLS |- NS

Premium Lachs, Avocado, Gurke,
Tobiko

ICED | 2 STK.
70 SAKE K [FasEs
Lachs
71 MAGURO X 206
Thunfisch
72 EBIP )
Garnelen
73 UNAGI KE 55
StRwasseraal
Ja4— H2IED | 2 STK.
77 AVOCADO @ 5
Avocado
78 MANGO © e
Mango
ZDiED | 2 STK.
81 ABURI SAKE E X s 7

Flambierter Lachs, Avocado &
Tobiko
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66

MAKI

UNAGI MAKI K =6

Sulkwasseraal, Sesam

RNIOES

6 STK.

67 AVOCADO MAKI © | 45

Avocado, Sesam

68 KAPPA MAKI © | 4,5

Gurke, Sesam

69 MANGO MAKI © %25

Mango, Sesam, Frischkdse

VEGGIE

74

75

76

NIGIRI

HAMACH]I K | ©
Gelbschwanzmakrele

SAKE TATAR K | 6

Lachs (spicy), Zwiebeln &
Triffelmayo, umwickelt mit Gurke
& Tobiko

MAGURO TATAR K | 6
Thunfisch (spicy), Zwiebeln,

Triffelmayo, umwickelt mit Gurke
& Tobiko

VEGAN NIGIRI

79 INARI © 5
Tofutasche

ABURI NIGIRI

81 ABURI MAGURO K (85
Flambierter Thunfisg}h, Avocado &

Tobiko > “h
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IS5 9IRS E|8STK CLASSIC INSIDE OUT

90 HAWAII K A9 94 SPICY TUNA GEKO | M
Lachs, Avocado, Tobiko Pikantes Thunfisch-Tatar, Gurke,
91 BOSTON X | 10 Avocado, Sesam
Thunfisch, Avocado, Tobiko 95 SPICY SAKE ¢ EKO <o
92 CALIFORNIA K g Pikantes Lachs-Tatar, Gurke,

Avocado, Sesam

Surimi, Avocado, Tobiko, Jap. Mayo
96 EBITEMPURA ACGDFRO| 7
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Q3 ALASKA =

g - BT et Frittierte Garnelen, Avocado,
R A R 1 S SNRE. Gurke, Frischkase, Sesam

Sesam

NIESET | 8STK. VEGGIE INSIDE OUT

97 SAMURAIVEGGIEFC@| 95 98 THE LOVE F° © | 99
Avocado, Gurke, Mango, Spargel-Tempura, Avocado, Rucola,
Frischkdse, Sesam Frischkase, Sesam

AR )LO—)L | 8 STK.

100 FIRE SAKE ~ <P F:K | 16

Ebi Tempura, Spargel, Gurke, Frischkdse, umwickelt
mit flambiertem Lachs

I | 101 FIRE TUNAACDFRK Bl
8 Ebi Tempura, Spargel, Gurke, Frischkdse, umwickelt
L] mit flambiertem Thunfisch

i O | 102 YUHI ROLLS PFX | 16,5
)] Garnelen, Avocado, Gurke & Frischkdse umwickelt mit

& Z Lachs & Thunfisch

ZEI 103 TAZUNA ROLLS ~F© | 155
G Schottischer Lachs, Gurke, Frischkdse umwickelt mit
LLl Avocado
9') 104 KANIMI| ROLL EFK e 17

Ebi Tempura, Spargel, Gurke, Frischkdse, umwickelt
mit StiBwasseraal

105 MIYABI GREEN EX @ | 14
Griiner Spargel, Gurke, Frischkdse, umwickelt mit Inari
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IcicE | 6 STK.
= s . 106 TUNA EK g
<Xl: E In Truffel(?l gegerlllt, e s
= 8 dazu asiatischen
< 3 Krautern & 107 SAKE E K | -]7
k= japanischer Sesam- Lachs
Solle
RE | 6 STK.
E, K WL B
108 SAKE SASHIMI| 16 110 FUSION EX | 16 g, > <
/ e
Premium Lachs Premium Lachs, E
E, K Thunfisch, Hamachi 4
109 MAGURO | 16 M e i
Thunfisch = :




XAX65EwZO—)JL| 5 STK.

120 BIG SALMONA G F.K | 14,5
Lachs, Gurke, Avocado, Frischkase
2B C TEINALS Sl | 14,5
Thunfisch, Gurke, Avocado, Frischkése
122 PREMIUMROLLASFRK | 145
Garnelen, Gurke, Avocado, Frischkése
123 BUDDHAROLLAGFE @ | 135

Avocado, Gurke, Rettich, Kiirbis,
Frischkase

124 BIG CHICKEN ROLLAGFRE| 135
Huhnerfleisch, Gurke, Avocado,

BIGC TEMPURA

Frischkase
S RA6H0—JL | 6 STK.
T | 125 MINISAKE AcK 540,
=) Crispy Mini Rolls mit Lachs
& 126 MINIAVOCADO A @ | 8
2
Il_l_J Crispy Mini Rolls mit Avocado
7
3 >
AR y)LO—=)b
130 SAKE LOVER 259
5 Futo Big Rolls, 6 Nigiri, 6 Sake Maki, 3 Sashimi Mix
131 MINAKO AR GN g 5
4 1. O Rolls, 6 Maki Mix, 8 Mini Sake Tempura, 3 Nigiri
24152 "NIKKIAE G | 239
7 6 Sake Maki, 4 Nigiri, 4 Kanimi Rolls, 4 Ebi Tempura
O [.O.
= | 133 KAZUKI A | 219
8 6 Sake Maki, 6 Maguro Maki, 8 Mini Veggie Tempura
D. Maki
% 134 YUHI FOR TWO AR P )
Ve Sashimi- & Sushi-Spezialitdten, von unserem Sushi-
— Meister zusammengestellt. Das Set beinhaltet 2 Sake
% Miso Suppen als Vorspeise
8 135 VEGGIE @ N | 209

6 Maki (Avocado, Gurke), 8 Veggie i. O, 3 Nigiri
(Avocado, Mango)
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JAPANESE SHABU SHABU

_HOTPOT SET

STEP 1: So3e wahlen

YUHI HOTPOT

. SiiB-saure, leicht scharfe Briihe
« Premium Roastbeef

. lberico Schweinefleisch

« Gyoza Chicken

. Wurst

. Tofu

« Enoki-Pilze

« Nudeln

. Reiskuchen

48,9€ (ab 2 Pers.)

Fur jede weitere Person 23,9€

OCEAN HOTPOT

. Sul saure, leicht scharfe-Briihe
mit Kokosmilch aus Meeresfriichte

« Premium Roastbeef

. Iberico Schweinefleisch

+ Gyoza Chicken

. Garnelen

. Fisch

. Tofu

. Enoki-Pilze

.- Nudeln

. Reiskuchen

55,9€ (ab 2 Pers.)

Fur jede weitere Person 25,9€

' GRILL GERICHTE

STEP 2: Fleisch wahlen

141

142

142

140 BBQ -SORE MO

Hausgemachte BBQ-Sofle mit
rauchig-wiirzigem Aroma &
Saisongemuse

MALAI - SORE A D

Intensiv-wiirzige Premium-Sofse
aus Shrimp, Iberico Schwein &
Saisongemiuse

PFEFFER - SOBE A.D

Kraftige aromatische PfeffersofSe
mit leichter Scharfe &
Saisongemuse

KNOBLAUCH-BUTTER-SORE M, ©

Buttrige Knoblauchsolle mit
intensivem Aroma

A

SALMON | 249
Premium Lachs-Filet

TUNA [ 2409
Premium Thunfisch-Filet
ENTRECOTE | 249
Saftiges Rinder-Entrecote

BLACK TIGER PRAWNS | 249

Gegrillte Riesengarnelen

STEP 3: Beilage wahlen

FRITTIERTE SUBKARTOFFELPOMMES

JASMIN DUFTREIS
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71—k | DESSERT

150 YOUNG & GREEN A< F =69
Gebackene Bananen mit Eis & Honig

151 SOUTH WIND F =65
Kokoseis mit Kokosfloscken & Erdniisse

152 MOCHI ICE CREAM F =S
Reiskuchen mit Eisfillung, Obst der Saison

153 MATCHA ICE CREAM F &S
Matcha Eis, Honig, Erdniisse & Obst der Saison

154 MANGO ICE CREAM F =75
Mango Eis, frische Obst der Saison

155 TOFU PUDDING e

F
Tofu aus Pudding mit Karamell-Solke, Kokosmilch,

‘ T () ZNGE T

flambierten Bananen in brauner Zucker, garniert mit

Erdniisse
ALLERGENE ZUSATZSTOFFE
A: Weizen 1.mit Farbstoff
B: Gerste 2.mit Konservierungsstoffen
C: Eier 3.mit Antioxidationsmitteln

D: Krebstiere

E: Sojabohnen

F: Milch von Sdugetieren
D: Schwefeldioxid & Sulfite
H: Lupinen

I: Weichtiere

4.mit Geschmacksverstarker
5.geschwefelt

6.geschwarzt

7.gewachst

8.mit SuRstoff

9.mit Phosphat

J: Schalenfriichte wie Mandeln,
Haselnlsse, Walntsse, Cashewnlisse,
Pekantsse, Pistazien, Macadamia
Mdsse, Erdnisse

K: Fisch

L: Erdnusse

M: Sellerie

N: Senf

O: Sesam

10. mit Nitritpokelsalz
10c.mit Sahne

11. koffeinhaltig
11a.chininhaltig
11b.mit Taurin

12. Phenylalaninquelle
13. Gewachst

14. Surimi

15. Stabilisatoren

16. Phosphorsaure
17.Natirliche Aromen
18.Sduerungsmittel
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E
HOMEMADE DRINKS SOFTDRINKS v
FI. WASSER 0,25L 39 fj
VHEICETEAT 4 ¢ 6 Peterstaler still oder sprudel j
Hausgemachter Eistee aus FL. WASSER 0,75L Ble) N
schwarzem Tee mit Maracuja Mit Limette & Minze, still oder sprudel R
=
YUZU MANGO 81718 | 59 =
Yuzu Piiree, Mangosaft, Limette, 1,8,12,16 £
g COCA COLA [/ ZERO / LIGHT |iirregils A
MEZZO MIX 1115161718 il b
1,8,17,18 T
s B L8 FANTA ORANGE 115.17.18 s s
Limetten, Wildberry, Soda, ¥
SPRITE '7.18 LTS 5
Beeren |
; YUZUKA YUZU LIMO 115161718 | 45 :
.~ ASIAN CEOOLER L1815 618 N
: frische Ingwer, brauner Zucker, SAFTE A
frische Minze, Ginger Ale i
b 5,
F 525548 H
YUME CRUSH | 6,9 APFEL ] 2-"5 a8 3,5 | 4,5 |
Yuzu P'uree, Holundersirup, MARACUJA 1258 ZE e :
Johannisbeere, Soda =
. : JOHANNISBEERE. ¥2>8 .35 [l .
. KUMO GREEN "258 | 68 MANGO 1258 @it e i
i Matcha, Limette, Zucker, ClrSEn|ae e 36 46 ’
T Minze, Apfelsaft, Soda GUAVE 1258 Bt e :
it TEE ! SAFTSCHORLE %258 = 35 - | 45 ;
; " : IE
JASMIN TEE o 5 L
; INCWERTEE IERtavaty/ FFEE D
g E n
/4% Ingwertee, Rosen, gerdsteter WBLEAL (N EREE L) :
e KAFFEE 7 s :
mn R
" VUHITEE A ESPRESSO b g T
; 1 o
f# 7 Tee mit frische Ingwer, Orange, DOUBLE ESPRESSO | 42
' Limette & Minze . CAPUCCINO "' | 139 £
- PFEFFERMINZTEE | 47 |
' Frischer Minze mit N
Chrysanthemen o

ey Ty,
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BIER £ — /L 033L  0,5L APERITIF 288

KIRIN 4501 e GO Y i 75
Japanisches Flaschenbier © APEROL SPRITZ @ Ry £
SAPPORO 45 ¢ | MELONEN SPRITZ"'® | 75

Japanisches Flaschenbier 4% LILLET BERRY. Y-8 s
KARLSBERGV.FASS 45 | 59 ' plyMSPRITZ ™'*® |

Pflaumenwein, Sekt, Hibiskus

- SHOGA PASSION'® | 88

ROTHAUS HEFEWEIZEN i B2

4,5

CHAMPAGNE /v > /\ >
02L  0,75L

- KIRINWHISKY 0,4CL | 135
i 50% VOL:

e e MIGNETT@ PROSECCO 69 | 249
' 43% VOL. J 12,5% VOL.
f MOET & CHANDON (s

HIBIKI WHISKY 0,4CL |

720 @) CHAMPAGNER 12,5% VOL.

T

. SAKE i
0,2L  CHOYA SAKE 200ml 6,9
ERI VO BOF TROUKEN - | 69 48 a1 ol Kaltoder warm im

; : - Krug serviert.
Apulien, Italien hii &

RIESLING TROCKEN | go 7 izif'VSTKE o 07
Bodegas Munoz, La Mancha, Spanien s

CHARDONNAY WEISS b e FRESHLY PRESSED 8,9
TROCKEN . SAKE 300ml

Cave du Lineran DOC, Frankreich 14,5% Vol.

GRAUBURGUNDER WEISS e
TROCKEN b
Weingut Alde Gott, Sasbachwalden, Baden, - .
~ Deutschland f sy
" WEINSCHORLE | 65 ChoyaSake hat einen sanf- [

o enfeinen Geschmacka
. wird oft kalt serviert. Her:
gestellt aus hoch
. Reis, bietet er ein w
Kares Erlebnis. =

i A
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- 7O . KITCHEN

VIETNAMESE & JAPANESE
CUISINE

MONTAG: RUHETAG c
DI - SO: 11:30-15:00, 17:00-22:00 )

WILHELMSTR. 88
168623 LAMPERTHEIM
- R.06208912658
¥ YUHLKITCHEN2026@GMAIL.COM
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	11,5
	13,5
	212

	BÚN BÒ NAM BỘ
	C, D, E, O
	12,9
	Reisfadennudeln mit kurz gebratenem Rinderhüftsteak, Zwiebeln, Zitronengras, Pfefferkörnern, Röstzwiebeln, Erdnüsse & Nước Mắm-Soße
	213

	CLASSIC SALMON BOWL
	C, F
	12,5
	Lachs Sashimi, Sushireis, Salat, Karotten, Mais, Avocado, Gurke, Edamame, eingelegter Rettich, Kirschtomaten, Kimchi & jap. Mayo (auf Wunsch flambiert +0,40€)
	214

	TERI SCAMPI BOWL
	A, E, K
	12,9
	Frittierte Garnelen, Sushireis, Salat, Karotten, Mais, Avocado, Gurke, Edamame﻿, eingelegter Rettich, Kirschtomaten, Kimchi & Teriyaki-Soße
	215
	A, E, K


	TERIYAKI CHICKEN BOWL
	11,5
	Knuspriger Huhn, Sushireis, Salat, Karotten, Mais, Avocado, Gurke, Edamame, eingelegter Rettich, Kirschtomaten, Kimchi & Teriyaki-Soße
	216
	A, E, K


	FRUITY TOFU BOWL
	Tofu, Sushireis, Litschi, Salat, Karotten, Mais, Avocado, Gu﻿r﻿ke, Edamame, Kirschtomaten & Sesam - Soße
	217
	A, E, K


	ERDNUSS - SOSSE
	Erdnuss in Kokosmilch mit Saisongemüse & gekochtem Reis, dazu wahlweise mit
	218
	A, E, K


	ROTER - CURRY - SOSSE
	Roter Curry in Kokosmilch mit Saisongemüse & gekochtem Reis
	219

	SOJA - SOSSE
	A, E, K
	Herzhafte Soja-Basilikum-Soße mit Saisongemüse & gekochtem Reis
	12,5

	A. PANIERTEM CHICKEN B. KNUSPRIGER ENTE C. TOFU D. RIESENGARNELEN E. RINDFLEISCH
	13,9
	11,5
	14,5
	13,5
	220

	SUSHI SET 1
	13,9
	3 Nigiri, 4 Lachs Inside Out, 8 Tempura Mini Rolls
	221

	SUSHI SET 2
	14,9
	2 Nigiri, 4 Inside Out, 6 gemischte Maki, 3 Tempura Sake Big Rolls
	222

	SUSHI SET 3
	12,5
	6 Veggie Maki, 8 Veggie Inside Out, 3 Veggie Nigiri
	L U N C H ____
	H A U P T S P E I S E N ____
	S U S H I ____
	H O T P O T
	G R I L L
	D R I N K S
	E N T R É E ____
	D E S S E R T ____




	T H E
	F O O D
	前 菜
	V O R S P E I S E N
	SEETANG
	4,5
	Seetangsalat, Rettich & Sesam

	EDAMAME
	5,5
	Gegarte Sojabohnen mit Meeressalz

	GYOZA VEGAN
	5,7
	Gegrillte Teigtaschen gefüllt mit Gemüse

	GYOZA CHICKEN
	Gegrillte Teigtaschen gefüllt mit Hühnerhackfleisch

	CHICKEN KARAAGE
	Mariniertes Hühnerfleisch in Soja-Soße mit Knoblauch & jap. Mayo

	CRISPY SHRIMPS
	7,4
	Garnelen in japanischem Tempura-Teig, Sesamsalat & Trüffelmayo

	AVOCADO SALAT
	6,5
	Avocado Salat & Wildkräuter mit Sesam-Soße

	CHẢ GIÒ (2 STK.)
	Vietnamesische Frühlingsrollen mit Schweinefleisch, Karotten,  Morcheln & Glasnudeln, dazu Nước Mắm-Soße
	4,4

	MINI SPRING ROLLS (6 STK.)
	Vegetarische Mini-Frühlingsrollen, dazu Süß-Sauer-Dip

	GỎI CUỐN (2 STK.)
	Frische Sommerrollen mit Reisnudeln, asiatischen Kräutern, Nước Mắm-Soße A. TOFU B. FRITTIERTE GARNELEN
	5,4
	6,4

	YUHI PLATTE (FÜR 2 PERS.)
	16,9
	Eine Platte aus verschiedenen Vorspeisenspezialitäten: Gyoza Vegan, Chicken Karaage, Ebi Tempura, Mini-Frühlingsrollen & Gyoza Chicken, serviert mit verschiedenen Dips des Hauses


	S U P P E N


	スー プ
	SHIITAKE MISO
	4,5
	Misosuppe, Seetang, Shiitake-Pilze, Tofuwürfeln & Frühlingszwiebeln

	SAKE MISO
	Misosuppe, Lachs, Seetang, Shiitake-Pilze & Frühlingszwiebeln

	CANH CHUA GÀ
	5,5
	Süß-saure pikante Hühnersuppe mit Kokosmilch

	GYOZA
	CRISPY
	SHRIMPS
	EDAMAME
	巻き

	6 STK.

	MAKI
	SAKE
	5,5
	Lachs

	UNAGI MAKI
	Süßwasseraal, Sesam

	TEKKA
	Thunfisch

	EBI AVO
	Garnelen, Avocado

	CALI AVO
	Surimi, Avocado, Jap. Mayonaisse

	SAKE AVO
	FUTO BIG ROLLS
	11,5
	Premium Lachs, Avocado, Gurke, Tobiko

	ベジ巻き
	6 STK.

	VEGGIE
	AVOCADO MAKI
	4,5

	KAPPA MAKI
	4,5

	MANGO MAKI
	にぎり

	2 STK.
	NIGIRI
	SAKE
	5,5

	HAMACHI
	Lachs
	Gelbschwanzmakrele

	MAGURO
	SAKE TATAR
	Thunfisch

	EBI
	Garnelen

	UNAGI
	5,5
	Süßwasseraal
	Lachs (spicy), Zwiebeln & Trüffelmayo, umwickelt mit Gurke & Tobiko


	MAGURO TATAR
	Thunfisch (spicy), Zwiebeln, Trüffelmayo, umwickelt mit Gurke & Tobiko

	ヴィー ガン握り

	2 STK.
	VEGAN NIGIRI
	AVOCADO
	INARI
	Avocado
	Tofutasche

	MANGO
	Mango

	炙り握り

	2 STK.
	ABURI NIGIRI
	ABURI SAKE
	7,5

	ABURI MAGURO
	8,5
	Flambierter Lachs, Avocado & Tobiko
	Flambierter Thunfisch, Avocado & Tobiko


	クラシック裏巻き
	8 STK.

	CLASSIC INSIDE OUT
	HAWAII
	9.5

	SPICY TUNA
	Lachs, Avocado, Tobiko

	BOSTON
	Thunfisch, Avocado, Tobiko

	CALIFORNIA
	Surimi, Avocado, Tobiko, Jap. Mayo

	ALASKA
	Premium Lachs, Frischkäse, Gurke, Sesam
	Pikantes Thunfisch-Tatar, Gurke, Avocado, Sesam

	SPICY SAKE
	Pikantes Lachs-Tatar, Gurke, Avocado, Sesam

	EBI TEMPURA
	Frittierte Garnelen, Avocado, Gurke, Frischkäse, Sesam

	ベジ裏巻き
	8 STK.

	VEGGIE INSIDE OUT
	SAMURAI VEGGIE
	9.5

	THE LOVE
	9.9
	Avocado, Gurke, Mango, Frischkäse, Sesam
	Spargel-Tempura, Avocado, Rucola, Frischkäse, Sesam

	スペシャルロール
	8 STK.

	SPECIAL INSIDE OUT
	100
	FIRE SAKE
	Ebi Tempura, Spargel, Gurke, Frischkäse, umwickelt mit flambiertem Lachs
	101

	FIRE TUNA
	Ebi Tempura, Spargel, Gurke, Frischkäse, umwickelt mit flambiertem Thunfisch
	102

	YUHI ROLLS
	16,5
	Garnelen, Avocado, Gurke & Frischkäse umwickelt mit Lachs & Thunfisch
	103

	TAZUNA ROLLS
	15,5
	Schottischer Lachs, Gurke, Frischkäse umwickelt mit Avocado
	104

	KANIMI ROLL
	Ebi Tempura, Spargel, Gurke, Frischkäse, umwickelt mit Süßwasseraal
	105

	MIYABI GREEN
	Grüner Spargel, Gurke, Frischkäse, umwickelt mit Inari

	たたき
	6 STK.

	TATAKI
	106
	TUNA
	In Trüffelöl gegerillt, dazu asiatischen Kräutern & japanischer Sesam-Soße
	Thunfisch
	107

	SAKE
	Lachs

	刺身
	6 STK.
	108
	SAKE SASHIMI
	Premium Lachs
	109

	MAGURO
	Thunfisch
	110

	FUSION
	Premium Lachs, Thunfisch, Hamachi



	SASHIMI
	14,5
	14,5
	14,5
	13,5
	13,5
	天ぷらビッグロール
	5 STK.

	BIG TEMPURA
	120
	BIG SALMON
	Lachs, Gurke, Avocado, Frischkäse
	121

	BIG TUNA
	Thunfisch, Gurke, Avocado, Frischkäse
	122

	PREMIUM ROLL
	Garnelen, Gurke, Avocado, Frischkäse
	123

	BUDDHA ROLL
	Avocado, Gurke, Rettich, Kürbis, Frischkäse
	124

	BIG CHICKEN ROLL
	Hühnerfleisch, Gurke, Avocado, Frischkäse

	ミニ天ぷらロール
	6 STK.

	MINI TEMPURA
	8,5
	125
	MINI SAKE
	Crispy Mini Rolls mit Lachs
	126

	MINI AVOCADO
	Crispy Mini Rolls mit Avocado

	スペシャルロール

	SUSHI KOMPOSITIONEN
	130
	SAKE LOVER
	25,9
	5 Futo Big Rolls, 6 Nigiri, 6 Sake Maki, 3 Sashimi Mix

	131

	MINAKO
	22,5
	4 I. O Rolls, 6 Maki Mix, 8 Mini Sake Tempura, 3 Nigiri

	132

	NIKKI
	23,9
	6 Sake Maki, 4 Nigiri, 4 Kanimi Rolls, 4 Ebi Tempura I.O.

	133

	KAZUKI
	21,9
	6 Sake Maki, 6 Maguro Maki, 8 Mini Veggie Tempura Maki

	134

	YUHI FOR TWO
	Sashimi- & Sushi-Spezialitäten, von unserem Sushi-Meister zusammengestellt. Das Set beinhaltet 2 Sake Miso Suppen als Vorspeise
	135

	VEGGIE
	20,9
	6 Maki (Avocado, Gurke), 8 Veggie i. O, 3 Nigiri (Avocado, Mango)


	デザート

	DESSERT
	150
	YOUNG & GREEN
	A, C, F
	6,9
	Gebackene Bananen mit Eis & Honig
	151

	SOUTH WIND
	6,5
	Kokoseis mit Kokosfloscken & Erdnüsse
	152

	MOCHI ICE CREAM
	7,9
	Reiskuchen mit Eisfüllung, Obst der Saison
	153

	MATCHA ICE CREAM
	7,5
	Matcha Eis, Honig, Erdnüsse & Obst der Saison
	154

	MANGO ICE CREAM
	7,5
	Mango Eis, frische Obst der Saison
	155

	TOFU PUDDING
	6,9
	Tofu aus Pudding mit Karamell-Soße, Kokosmilch, flambierten Bananen in brauner Zucker, garniert mit Erdnüsse

	ALLERGENE
	ZUSATZSTOFFE
	1.mit Farbstoff   2.mit Konservierungsstoffen  3.mit Antioxidationsmitteln  4.mit Geschmacksverstärker  5.geschwefelt  6.geschwärzt  7.gewachst  8.mit Süßstoff   9.mit Phosphat  10. mit Nitritpökelsalz  10c.mit Sahne  11. koffeinhaltig  11a.chininhaltig  11b.mit Taurin  12. Phenylalaninquelle  13. Gewachst  14. Surimi  15. Stabilisatoren  16. Phosphorsäure  17.Natürliche Aromen  18.Säuerungsmittel
	A: Weizen  B: Gerste  C: Eier  D: Krebstiere  E: Sojabohnen  F: Milch von Säugetieren  D: Schwefeldioxid & Sulfite  H: Lupinen  I: Weichtiere  J: Schalenfrüchte wie Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse, Cashewnüsse, Pekanüsse, Pistazien, Macadamia Müsse, Erdnüsse  K: Fisch  L: Erdnusse  M: Sellerie  N: Senf  O: Sesam


	G E T R Ä N KE
	HOMEMADE DRINKS 自家製ドリンク
	YUHI ICE TEA
	6,5
	Hausgemachter Eistee aus schwarzem Tee mit Maracuja

	YUZU MANGO
	5,9
	Yuzu Püree, Mangosaft, Limette, Soda

	GEISHA IN RED
	6,8
	Limetten, Wildberry, Soda, Beeren

	ASIAN COOLER
	6,8
	frische Ingwer, brauner Zucker, frische Minze, Ginger Ale

	YUME CRUSH
	6,9
	Yuzu Püree, Holundersirup, Johannisbeere, Soda

	KUMO GREEN
	6,8
	Matcha, Limette, Zucker, Minze, Apfelsaft, Soda


	TEE お茶
	JASMIN TEE
	4,7

	INGWERTEE
	4,7
	Ingwertee, Rosen, gerösteter Reis

	YUHI TEE
	4,8
	Tee mit frische Ingwer, Orange, Limette & Minze

	PFEFFERMINZTEE
	4,7
	Frischer Minze mit Chrysanthemen


	SOFTDRINKS ソフトドリンク
	Fl. WASSER 0,25L
	3,9
	Peterstaler still oder sprudel
	FL. WASSER 0,75L
	6,9
	Mit Limette & Minze, still oder sprudel
	Fl. 0,33L

	COCA COLA / ZERO / LIGHT
	3,5

	MEZZO MIX
	3,5

	FANTA ORANGE
	3,5

	SPRITE
	3,5

	YUZUKA YUZU LIMO
	4,5


	SÄFTE ジュース
	0,2L
	0,4L
	APFEL
	3,5
	4,5

	MARACUJA
	3,5
	4,5

	JOHANNISBEERE
	3,5
	4,5

	MANGO
	3,6
	4,6

	LITSCHI
	3,6
	4,6

	GUAVE
	3,6
	4,6

	SAFTSCHORLE
	3,5
	4,5



	KAFFEE コーヒー
	VIETNAM. KAFFEE
	4,9

	KAFFEE
	ESPRESSO
	2,9

	DOUBLE ESPRESSO
	4,2

	CAPUCCINO
	11, F
	3,9
	L U N C H ____
	H A U P T S P E I S E N ____
	S U S H I ____
	H O T P O T
	G R I L L ____


	D R I N K S
	E N T R É E ____
	D E S S E R T ____

	D R I N K S

	BIER ビール
	0,33L
	0,5L
	KIRIN
	4,5

	SAPPORO
	4,5

	KARLSBERG V. FASS
	4,5
	5,9

	ROTHAUS HEFEWEIZEN (HELL, DUNKEL, ALKF.)
	5,2

	ASAHI
	4,5



	APERITIF 食前酒
	HUGO
	7,5

	APEROL SPRITZ
	7,5

	MELONEN SPRITZ
	7,5

	LILLET BERRY
	7,5

	PLUM SPRITZ
	SHOGA PASSION
	8,5
	8,2


	WHISKY ウィスキー
	KIRIN WHISKY 0,4CL 50% VOL.
	13,5

	HIBIKI WHISKY 0,2CL 43% VOL.
	HIBIKI WHISKY 0,4CL 43% VOL.

	CHAMPAGNE シャンパン
	0,2L
	0,75L
	MIONETTO PROSECCO
	6,9
	24,9
	12,5% VOL.


	MOET & CHANDON
	129
	CHAMPAGNER 12,5% VOL.




	WEINE シャンパン
	0,2L
	PRIMITIVO ROT TROCKEN
	6,9
	6,9

	CHARDONNAY WEISS TROCKEN
	6,9

	GRAUBURGUNDER WEISS TROCKEN
	6,9

	WEINSCHORLE
	6,5

	RIESLING TROCKEN


	SAKE 酒
	CHOYA SAKE 200ml
	6,9
	OZEKI SAKE 180ml
	6,9
	FRESHLY PRESSED SAKE 300ml
	8,9
	Choya Sake hat einen sanf- ten, feinen Geschmack &  wird oft kalt serviert. Her-gestellt aus hochwertigem  Reis, bietet er ein weiches, klares Erlebnis.


	KITCHEN
	MONTAG: RUHETAG DI - SO: 11:30–15:00, 17:00–22:00
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